
 
 

 
 
 

APERITIFS 

 

Cocktail KIM PHAT (Saké, soho, whisky,jus de lychee, sirop grenadine).. 
Kir 2cl (cassis, pêche, mûre ou châtaigne) ………………………...…….    
Martini rouge ou blanc 6cl ………………………………………….…….. 
Pastis 51 2cl ………………………………………………………...……... 
Ricard 2cl ………………………………………………………...……….. 
Suze 6cl ……………………………………………………………...……. 
Porto 6cl ………………………………………………………...………… 
Whisky 4cl   .........................………………………….………………….... 
Whisky coca………………………………………………………………. 
Bière Japonaise « Asahi 33cl» Rafraîchissante, maltée et croustillante……………. 
Bière Thaï  «Singha 33cl » Saveurs de céréales, de malt, de houblon et de levure… 
Bière Chinoise «Tsing-Tao 33cl » Malt, houblon et fruits légers…………………. 
Bière Viet « Saigon Bia 33cl » Maltée avec des notes d'épices et de céréales……... 

   5,00 
4,00 
4,00 
3,50 
3,50 
4,00 
4,00 
5,00 
6,00 
5,00 
5,00 
4,50 
5,50 

 

BOISSONS  

Sirop Frigolet (pêche, fraise, citron, menthe, grenadine, cerise, violette) 
Coca-cola ou Coca zéro………………………………………….……… 
Fuze tea…………………………………………………………………….. 
Orangina …………………………………………………………………. 
Perrier ……………….........................................................................…… 
Limonade « Artisanale Lorina »………………………………………….. 
Diabolo …....................................…….................…………….................. 
Jus de lychee ……………………………………………………………… 
Pago abricot, orange, ananas, multifruit, fraise............................................. 
San Pellegrino 1litre………………………………………………………. 
San Pellegrino ½ litre………………………………………………………. 
Evian 1litre………………………………………………………………... 
Vals 75cl………………………………………………………………….. 
Café ou décaféiné (Folliet)..……………………………………............... 
Thé (au choix) ……………..……………………….………………..……. 

DIGESTIFS 
Saké..............................................................................................................                     
Get 27 ..........................................................................................................                

2,00 
3,50 
3,00 
3.00 
3,50 
3,50 
3,50 
3,00 
3,00 
4,50 
3,50 
4,00  
3.50 
1,80 
2,50 
  
 
3.00 
4,00 

 
 



 

 

 

 

           CARTE DES VINS 
  

 

ROUGE 37.5 CL 75 CL 

Crozes Hermitage AOC Les Launes DELAS…… 16,00... …..... 32,00 
Saint Joseph AOC Les Challeys DELAS……...… 19,00... .…… 38,00 
Vacqueyras AOC Château des Hautes Ribes…. ………… ……. 25,00 
Brézème Charles Helfenbein…………………… …………. ……. 29,00 
Brézème Domaine Lombard Monicault…………. …………. ……. 29,00 
Côtes du Rhône AOC Saint Esprit DELAS…….. …………. ……. 20,00 

 
ROSE 

  

Listel  (Grain de gris)………………………………..  ……..16,00 
Côtes de Provence  AOC Valadas…………………. 12,00….. ……..17,00 

 
BLANC 

  

Viognier DELAS  AOC  VIN DE PAYS D’OC………………… …………. ……..17,00 
Crozes Hermitage AOC Les Launes DELAS…………… …………. ……..34,00 
   

PICHET 
  

Rouge : Côtes du Rhône AOC Les Magerans   
Rosé : IGP Pays d’Oc Les Cayolles   
Blanc :IGP Pays d’Oc Chardonnay Albrières   
Verre : 3.5 €   
¼   litre : 6 €   
½  litre : 8 € 
 

  

Blanc moelleux : IGP Côtes de Gascogne Oh de Joÿ   
Verre :  4€   
¼ litre : 7€   
½ litre : 9€   



 

                   
  HORS D’OEUVRE 

 

  

ENTREES  

Nems spécial maison (fruits de mer et poulet - 4 pièces) 6,50 
Nems au porc ( 4 pièces)…………………………………………. 6,00 
Nems thaï au poulet (4 pièces)………………………………… 6,00 
Beignets de crevettes (4 pièces)……………………………….. 6,50 
Samoussa au bœuf(4 pièces)…………………………………. 6,00 
Raviolis frits aux crevettes et poulets (5 pièces)………. 6,00 
Rouleaux de printemps (crevettes et porc - 2 pièces)…… 7,00 
Salade Bo Bun Nem (salade,bœuf, nem porc, vermicelle) 12,0 
Assiette du bonheur…………..…………………………….. 11,0 
(nem porc, nem poulet ,nem spécial, raviolis frit, samoussa  

 beignet de crevette et salade vietnamienne)  
 

  

SALADES  

Salade vietnamienne (poulet,crevette et surimi)…… 6,00 
Salade au poulet (épicé)……………………... 6,00 
Salade aux fruits de mer (crevettes,seiches,noix-st 
jacques- épicé) 

8,00 

  

A LA VAPEUR  

Xiu-Mai « bouchée de porc » (5 pièces)……………….. 6,50 
Ha-Kao « bouchée de crevette » (5pièces)……………. 7,00 
Assortiment à la vapeur (3 aux porc 3 à la crevette)….. 8,00 
  

POTAGES  

Soupe de vermicelle et poulet………….…………. 6,00 
Soupe d’asperge aux crabe et poulet……………….. 6,50 
Soupe aux crevettes (citronnelle)………………… 7,00 
Soupe aux fruits de mer (citronnelle)…………….. 7,50 

    

LA MAISON VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT ! 



LA MAISON VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT ! 

SPECIALITES DE LA MAISON  

    BROCHETTES (garnies de riz cantonnais)  

Brochettes de crevettes…………………………………………. 14,00 
Brochettes de bœuf……………………………………………... 16,00 
Brochettes de noix de Saint-Jacques…………………………… 24,00 
Brochettes de gambas…………………………………………... 21,00 
  
  

    CASSOLETTES  

Cassolette de canard au gingembre……………………………….. 15,00 
Cassolette aux délices piquants…………………………………… 14,00 
 (poulet, porc, crevette et seiche)  
Cassolette de fruits de mer au gingembre………………………… 23,00 
Cassolette de fruits de mer thaï (épicé)……………………………. 23,00 
 (gambas, noix de Saint-Jacques, seiche et moules)  
Cassolette de gambas au délices thaï (épicé)……………………... 19,50 
  

    SUR PLAQUE CHAUFFANTE  

Poulet aux 5 épices (Curry, curcuma, citronnelle, feuille citron, galanga). 11,00 
Bœuf aux 5 épices (Curry, curcuma, citronnelle, feuille citron, galanga). 13,50 
Filet de lotte au basilic thaï (épicé)……………………………….. 12,00 
Bœuf au basilic thaï (épicé) ……………………………………… 14,00 
Canard au basilic thaï (épicé) ……………………………………. 16,00 
Noix de Saint-Jacques au basilic thaï (épicé) ……………………. 21,50 
Bœuf à la sauce saté (épicé)…………………………………….. 14,00 
  

      PLATS  

Bœuf Lock Lac (garni de riz cantonnais) ………………………… 16,00 
  

 FONDUE POUR 2 PERSONNES …………………….. 60,00  
 
Uniquement en semaine et sur réservation 24h à l’avance 
 
Crevettes, seiche, bœuf, poulet, noix de Saint-Jacques et œuf 
Garnitures : vermicelles de riz et chou chinois 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LA MAISON VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT 

POULET 
 

 

Poulet au caramel (oignons) ……..… 10,5 
Poulet à la citronnelle……..………. 10,5 
Poulet au gingembre…………..….... 10,5 
Poulet au curry (carottes, oignons)….… 10,5 
Poulet aux amandes………………… 10,5 
Poulet à la sauce aigre-douce…….… 11,0 
Poulet à la sauce saté (piquant)…….... 11,0 
Poulet à la sauce thaï (piquant)………. 11,0 
 
 

 

PORC 
 

 

Porc au caramel (oignons) ………..... 10,5 
Porc aux pousses de bambou……… 10,5 
Porc aux champignons noirs……… 10,5 
Porc à la sauce aigre-douce……….. 11,0 
Porc à la sauce thaï (piquant) ……… 11,0 
Porc aux légumes…………………… 11,0 
 
 

 

CANARD 
 

 

Canard à la sauce piquante………….. 15,00 
Canard au curry (carottes, oignons) ...… 15,00 
Canard à l’ananas…………………… 15,00 
Canard au citron vert…………....….. 15,00 
Canard aux légumes……………..…. 15,50 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LA MAISON VOUS SOUHAITE BON APPÉTIT ! 

BOEUF 
 

 

Bœuf aux champignons noir… 13,00 
Bœuf aux oignons…………… 13,00 
Bœuf aux germes de soja…… 13,00 
Bœuf à la sauce piquante…… 13,00 
Bœuf aux légumes…………… 13,50 
Bœuf à la sauce thaï (piquant)…  13,50 
 
 

 

CREVETTES 
 

 

Crevettes à la sauce piquante…. 12,00 
Crevettes au caramel………… 12,00 
Crevettes au curry thaï……… 12,00 
Crevettes à la sauce aigre douce 12,00 
Crevettes aux légumes……… 12,50 
Crevettes à la sauce saté(piquant) 12,50 
Crevettes au délice thaï (piquant) 12,50 
Crevettes au basilic thaï(piquant) 12,50 
  
  
  

SEICHES 
 

 

Seiches à l’ananas……….….. 11,00 
Seiches à la sauce piquante.… 11,00 
Seiches aux champignons noirs 11,00 
Seiches à la sauce saté (piquant) 11,50 
Seiches à la sauce thaï (piquant ) 11,50 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LA MAISON VOUS SOUHAITE BON APPÉTIT ! 

FILET DE LOTTE   

Lotte à la sauce piquante (oignons, poivrons)... 11,00 
Lotte à la sauce curry (oignons, carottes)……… 11,00 
Lotte à l’ananas………………..…. 11,00 
Lotte au citron vert…………………….… 11,00 
Lotte à la sauce aigre douce…..…...  11,00 
Lotte à la sauce saté (oignons, carottes)……… 11,50 
  

GAMBAS  

Gambas au gingembre……………….…… 19,00 
Gambas au poivre…………………………. 19,00 
Gambas à la sauce piquante………..…….. 19,00 
Gambas à la sauce aigre douce………….…. 19,00 
Gambas à la sauce saté (oignons, carottes) 19,50 
  

NOIX DE SAINT-
JACQUES 

 

Noix de Saint-Jacques à la sauce piquante... 21,00 
Noix de Saint-Jacques au gingembre…..… 21,00 
Noix de Saint-Jacques à aigre douce...........  21,00 
Noix de Saint-Jacques à la sauce saté……… 21,50 
  

CUISSES DE 
GRENOUILLE 

 

Cuisses de grenouille à l’ail……………….. 16,00 
Cuisses de grenouille au curry…………...... 16,00 
Cuisses de grenouille au gingembre………. 16,00 
Cuisses de grenouille à la sauce piquante….. 16,00 
Cuisses de grenouille au saté…………….… 16,50 



 
 

 

ACCOMPAGNEMENTS 
 

 

Riz nature …..…….................................... 
 
Riz cantonais ………..……....................… 
 

3,50 
 
4,50 
 

Nouilles sautées nature (oignons) ……… 
 
Nouilles sautées au poulet (oignons)  ..… 
 

Nouilles sautées aux légumes………..... 

 

4,50 
 
5,50 
 
6,50 

Assiette shop suey (légumes sautés) ......... 5,00 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
           
        

1 Nem poulet 
1 Beignet de crevette 

1 Ravioli frit 
            Garni de riz cantonais ou de nouilles sautées au poulet 

Dessert    1 boule de glace parfum au choix  
 
 

               
LA MAISON VOUS SOUHAITE BON APPÉTIT ! 

MENU ENFANT à 9 €  



 

 

 

 

FORMULE MIDI  
Uniquement le midi en semaine, hors jours fériés 

ENTREE + PLAT  A 15 €uros 

ENTREE + PLAT + DESSERT A 17 €uros 

 
    ENTREES 

- Assiette mixte  
(nem porc, raviolis frit et salade vietnamienne) 

- Nems au porc (3 pièces) 
- Nems au poulet (3 pièces) 
- Salade vietnamienne 

 
 

 
    PLATS 

- Porc au caramel (oignons) 
- Porc aux bambous 
- Poulet au caramel (oignons) 
- Poulet curry (oignons, carottes) 
- Crevettes à la sauce piquante (poivrons) 

 
 

GARNITURES - Riz cantonnais  
- Riz nature 

 
 

 
  DESSERTS 

- Ananas frais 
- Lychee au sirop 
- Nougat viet (caramel, graines de sésame, 

cacahuètes) 
- 1 boule de glace 
- 1 perle de coco 

 

   LA MAISON VOUS SOUHAITE UN BON APPÉTIT ! 



 

 
 
LA MAISON VOUS SOUHAITE BON APPÉTIT ! 

MENU à 30 € 
 

   ENTREES             
     (au choix) 
                                              
                                            

 Soupe KIM-PHAT (Boulettes aux fruits de mer,                                           
crevettes,  noix  de  St-jacques,  bâtonnets de crabe,   

      rondelles d’omelette et légumes) 
 
 

 Assiette mixte (nem porc, nem thai poulet, samoussa,  
 1 ravioli et salade vietnamienne) 
 

PLATS 
(au choix) 

 Cassolette aux fruits de mer (piquant) 
   ( gambas, seiches, noix st-jacques et moules ) 
 Cassolette de gambas aux délices thaï (piquant) 
 
 Magret de canard au choix à la carte 
 
Accompagnements :   Nouilles nature ou riz  

 

DESSERTS 
 
Au choix à la carte (sauf coupes glacées) 
 

 
MENU à 24 €   

 

     
    ENTREES  
     (au choix)  
                                       

 Assiette mixte (nem porc, nem thai poulet, samoussa,  
 1 ravioli et salade vietnamienne) 

 Soupe aux fruits de mer  
     (crevettes, seiches, noix de St-jacques) 

PLATS 
(au choix ) 

 Cassolette au délice piquant 
     (Poulet, porc, crevettes et seiches) 

 Cassolette de canard au gingembre 
 

Accompagnements : riz cantonais ou riz nature 
 

    DESSERTS  
    (au choix) 

 Coupe 2 boules au choix 
 1 Beignet (Pomme, banane ou ananas) 

 
 



 
 
 

 
 

   
 
 

    

Perles de coco (gâteaux 2 pièces) ……………………………………………..      
Gingembre confit …………………………………………………………... 
Nougats vietnamien ………………………………………………………….. 
Lychees au sirop …………………………………………………………… 
Ananas frais …………………………………………………………….. 
Nougat et gingembre confit ………………………………………………….. 
Banane au chocolat …………………………………………………………. 

4.00 
4,00 
4,00 
4,00 
4,50 
5.00 
3.50 

 

 

                                 

Beignets à la banane  (2 pièces)  * ..…………………………………………. 
Beignets à la pomme (2 pièces)  * ………………………………………….. 
Beignets à l’ananas (2 pièces) * …………………………………………….. 
Banane au caramel flambée …………………………………........…………. 
 

* supplément de 1 euro si flambé 
 

 

4,50 
4,50 
4,50 
5,50 
 
 

Coupe  KIM–PHAT (3 boules de glace, fruits au sirop et chantilly)  ……. 
1 boule …………………………….………………………….…………….. 
2 boules…………………………..………………………………………… 
3 boules ……………………………………………………………………. 
Orange givrée ……………………………………………………………… 
Citron givré ………………………………………………………………… 
Coco givré…………………………………………………………………. 
Café liégeois …………………………………………………………….. 
Chocolat liégeois ………………………………………………………….. 
Dame blanche……………………………………………………………… 
Banana split ………………………………………………………………... 
Coupe colonel ……………………………………………………………..... 
           LA MAISON VOUS SOUHAITE BON APPÉTIT ! 

8,00 
2,80 
4.80 
6.30 
4,80 
4,80 
5,20 
7,50 
7,50 
7,50 
8.00 
8,00 
 


